ОСАМНАЕСТО РЕПУБЛИЧКО ТАКМИЧЕЊЕ
УГОСТИТЕЉСКО-ТУРИСТИЧКИХ ШКОЛА СРБИЈЕ,
ЗА УЧЕНИКЕ ЧЕТВРТОГ СТЕПАНА.
Нови Сад, 08 и 09. април 2022. године.

САСТАВ КОМИСИЈА

Централна комисија 

· Милан Грујин,  Руководилац Школске управе, Нови Сад, представник Министарства просвете, науке и технолошког развоја РС, 
· Др Никола Вуксановић , МПК Сремски Карловци,  
· Миле Саковић , представник Заједнице школа, 
· Ненад Стојадиновић „ УТШ Ниш_“ из Ниша, наставник стручних предмета и практичне наставе,
· Небојша Булатовић, директор Средње школе „Светозар Милетић“ 
из Новог Сада (организатор такмичења).

Комисија за преглед и бодовање тестова:

      Према Правилнику за такмичење, састоји се од 3 (три) члана - наставника школа учесника такмичења, које ће се извући жребом на дан такмичења, а на основу упитника.  

Куварство са практичном наставом  (образовни профил КУТ) - комисија ради у школи (после теста):
1. Крагујевац

2. Ириг

3. Н . Београд

Услуживање са практичном наставом (образовни профил УГТ ) - комисија ради у школи (после теста):
1.Крагујевац

2. Смедерево

3.Београд

 Комисија за оцењивање практичног рада, према Правилнику за такмичење, састоји се од 3 (три) члана. 
1. Члан Високо-школске установе.
2. Члан удружења или асоцијације из предметне области
3. Члан привреде, са најмање 10 година стажа. Из предметне области.
	



Комисије за оцену практичног рада по такмичарским дисциплинама чине:

КУТ – СВЕЧАНИ РУЧАК - БАНКЕТ комисија ради у ресторану „Старо здање“:

1. Др Никола Вуксановић -  ВПШ „ МПК“ Ср.Карловци.

2. Бојана Калањук – члан Клунираске федерације Србије. 

3. Бојан Грбић – шеф кухиње ресторана „ Росето“ Нови Сад.

УГТ - СВЕЧАНИ РУЧАК - БАНКЕТ комисија ради у ресторану „Старо здање“:

1. Др Ана Јовичић Вуковић - ВПШ „ МПК“ Ср.Карловци.
 
          2.  Марко Крстић– члан удружења ресторатера и сомелијера Нови Сад.

          3. Драгомир Торњански – менаџер ресторана хотела „Парк“ Нови Сад. 


КУТ  – припрема јела од понуђених намерница -   комисија ради у кабинету куварства :

1.  Горан Гашпаровски -  ВПШ „ МПК“ Ср.Карловци.

2. Горан Радивојевић - члан Клунираске федерације Србије.
 
3. Бранислав Стојић – Шеф кухиње хотела „ Парк“  Нови Сад.


УГТ – припрема јела пред гостом,  декантирање и презентација вина -  
            комисија ради у ресторану „ Старо здање“ – банкет сала.

1. Др Сњежан Гагић Јараковић - ВПШ „ МПК“ Ср.Карловци.

2. Душан Убипарип – удружење сомелијера Нови Сад.

      3.Драган Новаковић- шеф сервиса ресторана Градске куће Нови Сад.


КОМИСИЈА ЗА ШИФРОВАЊЕ И ДЕШИФРОВАЊЕ ТЕСТОВА - комисија ради у школи:
1. Наташа Чери
2. Татјана Рошул
3. Јулијана Димитрић

КОМИСИЈА ЗА ИНФОРМАТИЧКУ  ПОДРШКУ:

1. Љубомир Спасеновић
2. Јован Сандић






КООРДИНАТОРИ ЗА ТЕХНИЧКУ ПОДРШКУ ТАКМИЧАРИМА ТОКОМ ИЗРАДЕ ПРАКТИЧНОГ РАДА - координатори раде  на месту на коме  коме се одвија такмичење за сваку дисциплину:


Ресторан „Старо здање“ –, Томић Маринко, Миндић Драган,  Џуџар Игор, Борис Пилиовић.

Кабинет куварства – Јелена Пилиповић, Бошко Обрадовић , Борис Петар, Викајловић Жељко.

Координатор такмичења од стране домаћина школе - Окулић Зоран.



ДЕЖУРНИ НАСТАВНИЦИ У ШКОЛИ:

Трг Марије Трандафил 1. 

1. Михалачки Владана
2. Ромић Силвија


· За све додатне информације можете контактирати:

Ресторан „Старо Здање“
021/527-040






Проф Небојша Булатовић
директор СШ.„Светозар Милетић“
Нови Сад


СПОНЗОРИ 18. РЕПУБЛИЧКОГ ТАКМИЧЕЊА УГОСТИТЕЛЈСКО-ТУРИСТИЧКИХ ШКОЛА СБРБИЈЕ 
( 4 СТЕПЕН )

· „СИНГИДУНИМ“ УНИВЕРЗИТЕТ- БЕОГРАД
· „ПРИРОДНО МАТЕМАТИЧКИ ФАКУЛТЕТ“– НОВИ САД
· ХОТЕЛ „Парк“ Нови Сад
· МЕСАРА „ТРЛИЋ“ –НОВИ САД
· ИНДУСТРИЈА МЕСА „ ШТРАНД“ – НОВИ САД 
· Пекара „Бакер“- Нови Сад
· „ПИП ДОО“–ИНДУСТРИЈА АДИТИВА И ПЕЦИВА- НОВИ САД
· ВИНАРИЈА „МАЧКОВ ПОДРУМ“ – ИРИГ
· ПОДРУМ ВИНА „ БАЈЛО“- СР. КАРЛОВЦИ
· ПЕКАРА „ СТОЈШИЋ“ – ШАЈКАШ
· ПР“ БЕЛИ ЛАБУД ПЛУС“ –НОВИ САД
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